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Was, Sie haben noch nie etwas von Amarogne gehört? Dann ist es 
höchste Zeit. Oder haben Sie vielleicht schon guten Amarone aus der 
Po-Ebene getrunken? Eben! Der gute Valpolicella – und der Amarone 
ist nichts anderes als ein etwas spezieller Valpolicella aus getrock-
neten Trauben – stammt aus dem klassischen Anbaugebiet in den 
Hügeln nördlich von Verona, dem Val-polis-cellae, dem Tal der vielen 
Keller. Und da dort die Rebberge wirklich noch Berge sind, braucht 
es zur Sicherung der Steilhänge Stützmauern, meist traditionelle 
Trockensteinmauern oder «Marogne», wie sie im lokalen Dialekt  
heissen. Der Amarogne ist also nichts anderes als Amarone von  
Rebbergen, die mit Marogne gesichert sind.

Die Vereinigung «I Vignaioli delle Marogne» wurde im März 
2006 von Lodovico Testi, dem umtriebigen Gastgeber der legendären 
Trattoria Dalla Rosa Alda in San Giorgio di Valpolicella ins Leben 
gerufen. Da Lodovico Testi die Rebberge von San Giorgio, die seine 
Familie schon seit vier Jahrhunderten bearbeitet, sehr am Herzen 
liegen, wollte er die traditionellen Trockensteinmauern nicht ein-
fach dem Zerfall preisgeben. Es gelang ihm, zwanzig Produzenten 
des ganzen Valpolicella-Gebiets zu motivieren, sich zusammen- 

zuschliessen mit dem Ziel, die Trockensteinmauern ihrer Rebberge 
vor dem Zerfall zu retten. Denn das jahrhundertealte kostbare Erbe 
sollte unbedingt für die nächsten Generationen erhalten bleiben.

Klar, dass die Vignaioli delle Marogne nicht nur Amarone  
erzeugen. Dafür lieben sie das gute Essen viel zu sehr. Und zur  
Begleitung eines guten Essens gehören nun einmal Weine, die  
nicht immer die erste Geige spielen müssen wie der Amarone.  
Das Veronese verfügt über ein vielstimmiges Orchester von  
verschiedenen Weinen, das perfekt alle Sätze eines Essen, von den  
Antipasti über die Primi, Secondi und Formaggi bis zu den Dolci  
zu begleiten versteht. Soave, Bardolino, Valpolicella, Ripasso,  
Amarone und Recioto lauten ihre, teilweise völlig zu Unrecht  
in Misskredit geratenen Namen. Versuchen Sie es doch wieder  
einmal mit diesen alten Bekannten, oder lassen Sie sich im Dalla 
Rosa Alda damit verwöhnen.

degustiert

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA  
CLASSICO 2003
Az. Agricola Zymé  
di Celestino Gaspari  
e Francesco Parisi,  
San Pietro in Cariano
Sorten: CVI, CNO, RON
Sehr dunkles, jugendliches  
Rot; konzentrierte Aromen 
von Backpflaumen, schwarzen 
Beeren und Kirschen mit  
Veilchennoten; vollmundig, 
reifes, gut integriertes Tannin, 
lang; vielschichtiger Powerwein 
mit Stil und Charakter 

Weinkellerei Hugi & Co. 
Selzach | hugiweine.ch

CHF
132.00

18

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA
CASE VECIE 2007
Az. Agricola Brigaldara,  
San Pietro in Cariano
Sorten: CVI, RON, MOL
Dunkles, leicht gereiftes Rot; 
dezente Aromen von reifen  
schwarzen Beeren und  
Steinfrüchten; vollmundig,  
saftige Säure, präsentes Tannin, 
lang; eleganter, strenger Wein  
mit Charakter

Vini D‘Amato AG | Basel 
vinidamato.chCHF

37.50

17,5

Amarone? Amarogne!
Amarone ist Kult. Selbst Nichttrinker nippen am kostbaren Elixir,
das mit viel Alkohol und oft auch etwas Restzucker die Sinne einlullt.
Ein warmer, würziger Wein, bei dem es zu weihnachten beginnt.
Nur, wenn es schon sein muss, dann bitte das Original: Amarogne.

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA  
CLASSICO 2003
Quintarelli Giuseppe, 
Negrar
Sorten: CVI, CNO, RON
Dunkles, gereiftes Rot;  
Aromen von eingelegten 
Beeren und Steinfrüchten, 
Rosinen mit Veilchennoten; 
vollmundig, saftige Säure, 
geschmeidiges Tannin,  
langer Abgang; grosser,  
sinnlicher Wein

Räber AG | Küssnacht am Rigi 
raeberswiss.ch

CHF
332.00

18,5

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
L‘AMARANO DELLA CASA 
DEI BEPI 2006
Azienda Agricola Viviani, 
Negrar
Sorten: CVI, RON, MOL
Dunkles, leicht gereiftes 
Rot; Aromen von eingelegten 
schwarzen Dörrfrüchten mit 
Pfeffernoten; vollmundig, 
saftige Säure, strenges, 
feines Tannin, langer Abgang; 
komplexer, eleganter Wein 
mit Stil

Paul Ullrich AG | Basel 
ullrich.chCHF

71.00

18

Text: Andreas Keller | Degustationsnotizen: Susanne Scholl

Degustatoren 

Andreas Keller (Inhaber Weininformation,  
Degustationsleiter marmite), Hans Georg  
Babits (Weinakademiker), Susanne Scholl  
(Mitarbeiterin Weininformation) und  
Rudolf Trefzer (Gastro- und Weinpublizist)

BEWERTUNGSSKALA
18 –20  	hervorragend
16 –18  	sehr gut
14  –16  gut
12  –14	 zufriedenstellend

Die Durchschnittswerte werden auf halbe  
Noten auf- bzw. abgerundet. Bei gleicher  
Punktzahl ist das Preis-Qualitätsverhältnis  
für die Reihenfolge ausschlaggebend.

CHF
49.50

17

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
2007
Az. Agricola Monte Faustino 
di Fornaser Paolo,  
San Pietro in Cariano
Sorten: CNO, RON
Dunkles, jugendliches Rot; 
Aromen von reifen schwarzen 
Beeren mit Schokoladenoten; 
vollmundig, saftige Säure, 
kräftiges Tannin, langer Abgang; 
eleganter, charakervoller Wein 

Il Grappolo Vini AG | Sugiez 
ilgrappolo.ch

CHF
59.50

16

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
2007
Az. Agricola Villa Monteleone, 
Gargagnago
Sorten: CVI, CNO, RON
Dunkles, jugendliches Rot; 
Aromen von eingelegten 
schwarzen Beeren und 
Steinfrüchten, Korinthen; 
vollmundig, frische Säure, 
körniges Tannin, leicht 
bitterer Abgang; strenger, 
markanter Wein

Fuster‘s Wy-Bude AG | St. Gallen 
fusterswy-bude.ch

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
MOROPIO 2008
Antolini Pier Paolo, Stefano S.A., 
Marano di Valpolicella
Sorten: CVI, CNO, RON, MOL
Dunkles, ganz leicht gereiftes  
Rot; Aromen von eingelegten 
schwarzen Beeren und  
Steinfrüchten mit Noten von  
Veilchen; vollmundig, saftige  
Säure, gut integriertes Tannin,  
feinbitterer, langer Abgang;  
markanter, harmonischer Wein

Schätti Aquitaine | Happerswil, 
schaetti.aquitaine@bluemail.ch

CHF
45.00

17,5

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
GASO 2005
San Rustico Valgatara S.N.C., 
Valgatara di Marano  
di Valpolicella
Sorten: CVI, RON, CNO
Dunkles, leicht gereiftes Rot;  
konzentrierte Aromen von reifen  
Beeren und Steinfrüchten mit  
Schokoladenoten; vollmundig, saftige 
Säure, strenges Tannin, langer 
Abgang mit einer Spur Restsüsse; 
vielschichtiger, harmonischer Wein

Weibel Weine AG | Thun-Gwatt  
weibelweine.ch

CHF
49.00

17

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
ACINATICO 2008
Az. Agricola Stefano Accordini, 
Fumane
Sorten: CVI, RON, MOL
Sehr dunkles, jugendliches  
Rot; konzentrierte Aromen  
von schwarzen Steinfrüchten,  
Rosinen mit balsamischen Noten;  
vollmundig, saftige Säure,  
präsentes Tannin; ein Powerwein 
mit relativ viel Süsse

Vini Vergani | Zürich 
vergani.chCHF

49.00

16

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
2007
Az. Agricola Begali Lorenzo, 
San Pietro in Cariano
Sorten: CVI, RON
Dunkles, jugendliches Rot;  
Aromen von reifen schwarzen 
Beeren mit würzigen Noten;  
vollmundig, saftige Säure, weiches 
Tannin, langer Abgang; kräftiger, 
charaktervoller Wein

Donati Vini AG | Basel 
donativini.ch

CHF
42.00

17,5

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
VIGNETO MONTE 
SANT‘URBANO 2007 

Speri Viticoltori, Pedemonte
Sorten: CVI, MOL, RON
Dunkles, jugendliches Rot;  
Aromen von roten und schwarzen 
Beeren und Steinfrüchten;  
vollmundig, saftige Säure,  
kräftiges Tannin, langer,  
trockener Abgang; komplexer,  
markanter Wein

Jeggli Weine | Buchs 
jeggliweine.chCHF

48.00

17

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
PIOVESOLE 2005
Società Agricola Eleva, 
Sant‘Ambrogio di Valpolicella
Sorten: CVI, CNO, RON
Dunkles, ganz leicht gereiftes Rot; 
Aromen von roten und schwarzen 
Beeren und Steinfrüchten mit  
Röstnoten; vollmundig, saftige 
Säure, präsentes, gut integriertes 
Tannin, langer, leicht süsser  
Abgang; eleganter, kräftiger Wein

Daniel Horat Weinhandel GmbH 
Brunnen  
daniel.horat@weinsicht.ch

CHF
61.90

16,5

CHF
39.80

17,5

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
CORTE VAONA 2008
Az. Agricola Novaia S.A., 
Marano di Valpolicella
Sorten: CVI, CNO, RON
Dunkles, jugendliches Rot;  
Aromen von schwarzen Beeren  
und Steinfrüchten mit würzigen 
Noten; vollmundig, saftige  
Säure, kräftiges, gut integriertes 
Tannin; harmonischer, 
frischfruchtiger Wein

Amanzi Vini | Rottenschwil 
amanzivini.ch

CHF
44.90

17

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
CAMPOMASUA 2007
Società agricola Venturini  
Massimo e figli S.S.,  
San Floriano
Sorten: CVI, RON, CNO
Dunkles, jugendliches Rot; Aromen 
von schwarzen Beeren und  
Steinfrüchten mit balsamischen 
Noten; vollmundig, saftige Säure, 
strenges, gut integriertes  
Tannin, langer Abgang; eleganter, 
gradliniger Wein mit Stil

Archetti Vini d’Italia AG,  
Bassersdorf | archetti.ch

CHF
58.00

16,5

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
VIGNETI DI RAVAZZOL 2007
Az. Agricola Ca‘La Bionda, 
Marano di Valpolicella
Sorten: CVI, CNO, RON
Sehr dunkles, jugendliches Rot; 
Aromen von Beeren- und  
Steinfruchtkompott mit würzigen 
Noten; vollmundig, saftige  
Säure, süsser Ansatz, präsentes 
Tannin; eleganter Wein mit  
Portweincharakter

Scala Vini |  Leissigen  
scalavini.ch

CHF
57.00

17,5

AMARONE DELLA  
VALPOLICELLA CLASSICO 
2006
Az. Agricola Corte Aleardi di 
Ferrari Carlo, Gargagnago di 
Sant‘Ambrogio di Valpolicella
Sorten: CVI, CNO, RON
Dunkles, jugendliches Rot; Aromen 
von eingelegten schwarzen Beeren 
und Steinfrüchten mit würzigen 
Noten; vollmundig, saftige  
Säure, kräftiges, gut integriertes  
Tannin, lang; grossartiger,  
opulenter Wein, ein Elixier! 

Fläschehals Martin Hartmann AG, 
Frick | flaeschehals.ch
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REBSORTEN
CVI	 Corvina
CNO	 Corvinone
MOL	 Molinara
RON	 Rondinella

Trattoria Dalla Rosa Alda 
I-37010 San Giorgio di Valpolicella 
Tel. + 39 045 770 10 18 | dallarosalda.it


