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Waadtlinder Chasselas — je ilter, je besser

Das Traditionsgebiet Waadt begriindet den guten Ruf des Schweizer Weins. Eine wichtige Rolle spielt dabei der Chasselas

Spotter halten den Chasselas -
mit deutschem Namen «Gut-
edel» — weder fiir gut noch fiir
edel. Doch sie werden von
grossen Weinen Liigen gestraft.

VONANDREASKELLER

Is Tafeltraube wird der

Chasselas immer wieder be-

zeichnet, die sich gar nicht

zum Weinmachen eigne.

nd man verweist gerne

auf Frankreich, wo die Sorte mit ganz

wenigen Ausnahmen fast nur als Tafel-

traube kultiviert wird. Dabei geht ver-

gessen, dass der Chasselas erst lange,

nachdem er bereits am Lac Léman hei-

misch war, auch in den Nachbarldndern

angebaut wurde. So sollen die berithm-

ten Weinspaliere von Ludwig XV. in Fon-

tainebleau um 1750 von Soldaten der

Schlossgarde direkt aus der Schweiz im-

portiert worden sein. Regionale Bezeich-

nungen wie «Luzannois» oder «Viviser»

weisen auf eine Herkunft der Sorte aus
Lausanne oder Vevey hin.

AUCH DER BEKANNTE Schweizer Moleku-
larbiologe José Vouillamoz teilt die An-
sicht des franzosischen Ampelografen
Adrien Berget, der 1932 schrieb: «Bis
zum wenig wahrscheinlichen, stichhalti-
gen Beweis glauben wir, dass man sich
fiir die Herkunft des Chasselas wie fiir
die meisten anderen Rebsorten an die
Annahme halten sollte, dass sie aus dem
Land kommen, in dem ihre Kultivierung
am meisten verbreitet und am lingsten
nachgewiesen ist.» Zwar gelang es Vouil-
lamoz nicht, die Eltern und den ge-
nauen Ursprungsort des Chasselas auf-
zuspiiren. Immerhin konnte er dank der
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Vom Wasser und von der Erde

RESTAURANT BAM BOU, LUZERN

Luzern mutiert, so jedenfalls das lokale Wunschdenken, wihrend
des Lucerne Festival zur Weltstadt. Immerhin: Wer in The Hotel

ins dunkle Untergeschoss hinabsteigt, vergisst Zeit und Ort. Starar-
chitekt und KKL-Bauer Jean Nouvel hat in diesem Haus prichtig ge-
zaubert, die K6che im Restaurant Bam Bou tun es im gleich. Bis hin

zum kleinsten Streifchen griine Papaya, das wir neben dem Satay-
Spiess aus zartestem US-Rind und Erdnusssosse finden, ist nichts
auszusetzen. Gegeniiber erfreut ein «Crab Cake», Klosschen aus ka-
nadischer Krabbe und Black-Tiger-Crevetten. Rassig geht alles voran,
genauso, wie man es nach dem Konzert und vor der Heimfahrt will.
Aber auch dem Wunsch, nach der Vorspeise eine kleine Pause ein-

zulegen, wird entsprochen. Umso gespannter sind wir auf «Sea and

Earth», US-Rindsfilet mit Black Tiger, und gegeniiber auf rosa Ahi-
Thun in Korianderkruste mit ... Hirdopfelstock! Hier wie da: Top-

produkte, wiirzig und gut gesalzen zubereitet. Weine gibt es durch-

aus tolle, wenn auch nicht billige. Aber ehrlich gesagt: Das ndchste

Mal trinken wir hier Bier, um all den Geschmickern und Stimmun-

gen etwas Neutrales und Kiihles entgegenzuhalten. CHRISTIAN BERZINS
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6003 Luzern, 041 226 86 86, www.the-hotel.ch. Gedffnet:
Mo—-Mi 11.45-14 Uhr, 19-00.30 Uhr, Do-Fr 11.45-14 Uhr,
18-00.30 Uhr, Sa 18-00.30 Uhr, So 18—-23 Uhr.

KUCHE Asiatisch, Fisch, auch Sushi und Rind im Zentrum
SERVICE Sehr aufmerksam: flink, jung, gestylt
AMBIENTE Im wahrsten Sinn des Wortes: cool

PREISE Gesalzen

PETER LAUTH

Corinne Staub ist Image-Beraterin
in Zirich und Autorin der Biicher
«Dressguidey, «lmagefaktor»

und «So stimmts»

Darf man als Brautmutter beim Empfang nach
der Trauung Handschuhe anbehalten, um die
Gratulationen der Gaste entgegenzunehmen?

HANDELT ES SICH um einen eleganten Handschuh, welcher
passend zum Kleid gewahlt wurde, so zum Beispiel bei der
festlichen Abendrobe oder eben bei einer Hochzeit, dann
kann die Frau diesen anbehalten zur Begrussung.

In friiheren Zeiten wollte man damit die vom Alter gezeichne-
ten Hande verbergen. In edlen Kreisen taten dies tbrigens
auch die Herren. Das waren auch die Zeiten, wo man der Frau
einen Handkuss auf den Handrticken hauchte und die Hand
nicht schuttelte zur Begriissung.

Alle anderen Handschuhe, speziell Winterhandschuhe, wer-
den zur Begriussung ausgezogen. Dies bedeutet, dass man
eine Sache offen angeht und nichts zu verbergen hat.

Stellen Sie Ihre Fragen unter sostimmts@sonntagonline.ch



